
MENÚS 
DE

NAVIDAD

ZARAGOZA

Nuestros menús para los días más especiales

www.palafoxhoteles.com



Palafox Hoteles
Zaragoza

#NavidadPalafox
@palafoxhoteles

Cada Navidad traemos 
los mejores productos 
de estas fechas y los 
convertimos en deliciosas 
propuestas gastronómicas 
para que puedan celebrar 
estos días tan especiales 
con nosotros.

Les invitamos a conocer 
nuestros menús y 
esperamos contar con 
su presencia en estos 
días tan inolvidables.



www.palafoxhoteles.com

Cena de Nochebuena
Almuerzo de Navidad
Cena de Nochevieja
Almuerzo de Año Nuevo
Menú infantil
Menú Día de Reyes

Menú degustación de Navidad
Menú degustación Año Nuevo
Menú Día de Reyes
Menú infantil

C/ Marqués de Casa Jiménez s/n
976 79 42 43 / 976 46 80 76

Avda. Alcalde R. Sainz de Varanda, 2
876 54 11 57 / 976 46 80 76



Caviar Per Sé Baerii Gold tartar de atún rojo de Cádiz 
sobre flan de cebolla al ras el hanout frio

…

Cardo ecológico de Zaragoza (Gardeniers) 
sobre cigala ahumada, patata y A.O.V.E. de Sierra del Moncayo 

con pimentón de la vera dulce
…

Rape asado al ajo y cerveza negra con cremoso de puerro, 
albahaca y mejillón de roca

…

Pularda rellena de cerdo de Teruel I.G.P. y trufa melanosporum,
babaganoush de calabaza 

…

Bizcocho de jengibre, helado de turrón de chocolate 
y merengue seco de rosas

Bodega
AnayonChardonnay fermentado en barrica, D.O. Cariñena 

Prados Colección Syrah, D.O. Campo de Borja 
Reyes de Aragón Reserva BrutNature, D.O. Calatayud

Agua mineral natural de Jaraba
Panes rústicos

Cafés y dulces navideños

CENA NOCHEBUENA
24 de diciembre de 2023

109€
IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménez, s/n
RECEPCIÓN DE 20:30 A 21:00 H | CIERRE DE LA SALA A LAS 23:30 H

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



Vieira marinada al estragón y cítricos 
con emulsión de almendra y pasas al Oporto 

…
Brioche de confit de pato de tierra mudéjar 

en salsa de zumo de granada kingdom de Fraga
…

Bavarois de txangurro
remolacha con crujiente de arroz y alga nori

…
Besugo asado

patatamonalisa tomate ecológico, azafrán de Jiloca 
y limón en salmuera 

…
Cochinillo deshuesado y rustido con crema de castañas 

salsa pimienta verde encurtida
…

Banoffee pie (pastel de plátano y toffee) 
con crema helada de cacao

Bodega CON MARIDAJE
Vermouth Rojo Cabecita Loca 
Heredad X Garnacha Blanca, 

D.O. Campo de Borja 
Care Finca Bancales, D.O. Cariñena 

Reyes de Aragón Reserva BrutNature

Agua mineral natural de Jaraba
Panes rústicos

Cafés y dulces navideños

ALMUERZO DE NAVIDAD
25 de diciembre de 2023

109€
IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménez, s/n
RECEPCIÓN DE 13:30 A 14:30 H | CIERRE DE LA SALA A LAS 17:00 H

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



ENTRANTES
Jamón ibérico y croquetas caseras

Pasta fresca con salsa de tomate y queso parmesano

PRINCIPAL
Solomillo de ternera en escalopines a la plancha 

con patatas fritas en sartén
O

Costillitas de ternasco de Aragón I.G.P. a la plancha 
con patatas fritas en sartén

POSTRE
Helado de vainilla y chocolate

Dulces Navideños

Agua mineral, refrescos y panes artesanos incluidos

MENÚ INFANTIL NAVIDAD

40€
IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménez, s/n
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



Ostra de la Bretaña con leche de tigre de borraja 
…

Mi-cuit “Tierra Mudéjar” y granada osmotizada a la sidra
…

Mar y montaña de bogavante con boletus y tuille de ave
…

Dorada rosa salvaje, pannacotta de zanahoria, 
espárrago de mar y su caviar 

…
Cordero lechal, triguero asado, membrillo casero 

a la pimienta de Sichuan, quinoa y su salsa con soja fermentada
…

Helado bombón rocher crema de vainilla y cardamomo
…

Las tradicionales doce uvas
Brindis con copa de LLopart Leopardi Reserva

Bodega CON MARIDAJE
Martin Codax Albariño, D.O. RiasBaixas

L de Ayles, Pago de Ayles
Breca Garnacha Viñas Viejas, D.O Calatayud

Agua mineral natural de Jaraba
Panes rústicos

Cafés y dulces navideños

CENA DE NOCHEVIEJA
31 de diciembre de 2023

125€
IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménez, s/n
RECEPCIÓN DE 20:30 A 21:00 H | CIERRE DE LA SALA A LAS 00:00 H

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



Caldo de ave al aroma de hinojo y gallina trufada
…

Rodaballo macerado en aceite de hierbas frescas, 
romescu de cerezas amarena

…
Albóndigas de latón de la Fueva rellenas de foie y sobrasada 

con salsa de mostaza Dijon 
…

Tiramissu de pistacho y café

Bodega
Viñas del vero Gewürztraminer, D.O. Somontano 

Baltasar Gracián Garnacha Viñas Viejas, D.O. Calatayud 
Port Grahams Tawny, D.O. Oporto 

Reyes de Aragón Reserva BrutNature, D.O. Calatayud

Agua mineral natural de Jaraba
Panes rústicos

Cafés y dulces navideños

ALMUERZO DE AÑO NUEVO
1 de enero de 2024

69€
IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménez, s/n
RECEPCIÓN DE 13:30 A 14:30 H | CIERRE DE LA SALA A LAS 17:00 H

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



Mí-cuit de foie gras de la sierra de Albarracín                                                         
mostillo y uvas con pan tostado al cacao

…
  Caviar per sé baeri gold, papada de latón de la Fueva 

y anguila ahumada con garbanzos cucalón de los cielos de Asca-
ra y piparras en vinagre bio 

…
Lágrimas de bacalao cocinado a baja temperatura

col lombarda, parmentier de patata violeta, ajo tierno 
y tierra de torreznos

…
Cilindro de paletilla de ternasco de Aragón I.G.P.  rustida al horno, 

marrón glacé, cous cous con orejón de albaricoque y castañas
…

Roscón de Reyes con helado de turrón y chocolate
…

Dulces navideños

Bodega CON MARIDAJE
Heredad Blanca y Radiante, Garnacha blanca, D.O. Campo de Borja 

Care sobre lías, Tinto Garnacha-Syrah, D.O. Cariñena
Copa de cava Reyes de Aragón brut nature, D.O. Calatayud

Panes artesanos
agua mineral natural del Manantial de Jaraba e infusiones

menú dÍA DE REYES
6 de enero de 2024

55€
IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménez, s/n
RECEPCIÓN DE 13:30 A 14:30 H | CIERRE DE LA SALA A LAS 17:00 H

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



Aperitivos en mesa 
Carpaccio de gambón salvaje, aguacate

y leche de tigre con aji amarillo
Macaron de foie con frambuesa Lio

Mini croquetas de marisco
…

Ensalada tibia de rape con verduras de invierno y aliño de erizos
…

Lubina con bechamel de piñones tostados y cebolla caramelizada
…

Solomillo de ternera con espuma de puré de castañas asadas,  
guiso de setas de temporada y salsa de Oporto y trufa

Postre
La Navidad hecha postre

…

Aguas minerales
Viñas del Vero Chardonnay D.O Somontano

Care crianza D.O Cariñena
Reyes de Aragón Brut Nature Reserva, Cava

Pan artesano
Dulces Navideños

menú degustación
de navidad

25 de diciembre de 2023

56,80€
IVA INCLUIDO

Café de la Reina. Hotel Reina Petronila. Avda. Alcalde Sainz de Varanda, 2
RECEPCIÓN DE 13:30 A 15:30 H | CIERRE DE LA SALA A LAS 23:30 H

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



entrante 
Entremeses Reina

 Embutidos ibéricos (jamón, chorizo y salchichón), 
ensaladilla rusa, 

langostinos cocidos, 
mini pizza, 

croquetas de jamón y calamares andaluza, 
finguers de pollo.

…

plato principal a elegir 
Costillitas de ternasco con patatas fritas naturales

O
Escalopitos de solomillo de ternera con patatas fritas naturales

Postre
Pastel sacher con helado de vainilla

MENÚ INFANTIL

35€
IVA INCLUIDO

Café de la Reina. Hotel Reina Petronila. Avda. Alcalde Sainz de Varanda, 2
RECEPCIÓN DE 13:30 A 15:30 H

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



aperitivos en mesa
Jamón ibérico con pan de cristal y tomate rallado natural

Langostino con panko y crema de almejas
Pulpo a la parrilla con camisa ibérica y crema de chirivía

…
Guiso de cardo tradicional con gamba roja, almendras 

y aceite al estragón
…

Rodaballo relleno de duxelle de setas, boniato asado 
y salsa bearnesa

…
Pintada al armañac con chocolate negro y verduritas de invierno

postre
La Navidad hecha postre

Aguas minerales
Viñas del Vero Chardonnay D.O Somontano

Pagos del Moncayo Prados Fusión, D.O Campo de Borja
Vilarnau Rosado, Cava

Pan artesano

Dulces Navideños

menú degustación
 AÑO NUEVO

1 de enero de 2024

56,80€
IVA INCLUIDO

Café de la Reina. Hotel Reina Petronila. Avda. Alcalde Sainz de Varanda, 2
RECEPCIÓN DE 13:30 A 15:30 H | HORARIO DE COCINA 13.30 a 15:30

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



aperitivos en mesa
Jamón ibérico con pan de cristal y tomate rallado natural

Gyoza de pato con salsa Hoisin y sésamo negro
Selección de Mini croquetas

…
  Lasaña de changurro y langostinos, pasta crujiente y flores

o
Terrina de pato con orejones, ciruelas 

y reducción de vino de Oporto

postre
Roscón con helado de pistacho

Aguas minerales
Viñas del Vero Chardonnay D.O Somontano

Care crianza D.O Cariñena
Reyes de Aragón Brut Nature Reserva, Cava

Pan artesano

menú dÍA DE REYES
Válido del 5 de enero al 7 de enero en servicio de almuerzo y cena

39,50€
IVA INCLUIDO

Café de la Reina. Hotel Reina Petronila. Avda. Alcalde Sainz de Varanda, 2
RESERVAS DE 13:30 A 15:30 H | CIERRE DE LA SALA A LAS 23:30 H

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76



PACKS NAVIDAD GASTRONÓMICA 
EN PALAFOX HOTELES

Hotel Palafox (5*), Alfonso (4*), Goya (4*)

Pack Especial: Alojamiento con cena de Nochebuena y 
Almuerzo de Navidad en Restaurante Aragonia

Pack Especial: Alojamiento con cena de Nochevieja y 
Almuerzo de Año Nuevo en Restaurante Aragonia

Alojamiento con cena de Nochebuena o Almuerzo de 
Navidad en Restaurante Aragonia

Alojamiento con cena de Nochevieja en Restaurante Aragonia

Alojamiento con Almuerzo de Año Nuevo en Restaurante Aragonia

260€/ persona en Hotel 5*
250€/ persona en Hotel 4*

243€/ persona en Hotel 5*
233€/ persona en Hotel 4*

175€/ persona en Hotel 5*
167€/ persona en Hotel 4*

191€/ persona en Hotel 5*
183€/ persona en Hotel 4*

135€/ persona en Hotel 5*
127€/ persona en Hotel 4*

Precios por persona en habitación doble con desayuno (IVA incluido).



PACKS NAVIDAD GASTRONÓMICA 
EN PALAFOX HOTELES

Alojamiento con Menú Día de Reyes en Café de la Reina
106€/ persona en Hotel 5*

Hotel Reina Petronila (5*)

Alojamiento con Almuerzo de Navidad o de Año Nuevo en 
Café de la Reina

123€/ persona en Hotel 5*

Precios por persona en habitación doble con desayuno (IVA incluido).



www.palafoxhoteles.com

ZARAGOZA

Hotel Goya


