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ﬂ ENTRANTES & SOLO ATUN

Parrillada de verduras, chicharrones de Chiclanay caviar de AOVE 10 € Ceviche de lomo negro, vinagreta lima, cebolla rojay maiz SIS
Arranque rotefio de tomates de la tierra y virutas de atin rojo salvaje 8€ Tartar de cola blanca con alifo barbaterio I8 €
Ensalada detomates de arena, jamon ibéricoy olivavirgen extraal perfume deorégano 9 € Ventresca toro a la parrillay toques de ajo blanco 2O
Una nueva fritura gaditana de pescados y mariscos de roca o€ Tarantelo ala plancha, algas niponas, tomate de latierray wasabiligero I8 €
Ensalada verde de pollo campero madurado en especiasyalaCésar Cardini 10O€ Galete-facera-mormo estofados al amontillado 6 €
Cocade queso de cabra de lasierra de gaditana, lomos de anchoas OO, espinacas y vinagretade pestoypera [2€ _ ,

Parrillada de dos cortes diferentes y un crudo para dos personas 36€
Tagliatelles al huevo salteados con carbonara de mariscos I €

MENU DEGUSTACION 48€por persona

i ﬁ' Cinco platos de cinco cortes diferentes de Atlin Salvaje de las almadrabas de Cadiz
PLATOS PRINCIPALES INCLUYE POSTRE, PAN Y BODECA (AGUA MINERAL Y VINO)

Lomo de corvina salvaje del estrecho, almejas y langostinos rayados 16 €

Calamar de anzuelo ala plancha, tomate con limay cebolla crujiente 5 € ’

Mormo de atiin rojo salvaje encebollado con ratatouille 5€ & MEN[:[ PONIENTE

Lasagna de gambones gratinada con queso payoyo 6 € ENTRANTE + PLATO PRINCIPAL + POSTRE 28 € por persona
Lomo de retinta al grill. patata cremosa asada al pimentdn, salsa olorosa € INCLUYE PAN Y BODEGA (AGUA MINERAL Y VINO)

Tajin andalusi de cordero con especias y yogur [S3S

Presa ibérica de bellota, con su jamon, cebolla y patata confitadas 5€

Mle Mend DEGUSTACION LEVANTE
; :ﬂ i ENTRANTE + PESCADO + CARNE + POSTRE 38 € por persona
' POSTRES

INCLUYE PAN Y BODECA (AGUA MINERAL Y VINO)

Coctel helado de mojito 5¢€

MENUS DEGUSTACION A ELEGIR POR NUESTRO CHEF PARA MESA COMPLETA.
Torrija caramelizada y crema helada de Pedro Ximénez S3S DISPONIBLE HASTA LAS 15.00 Y 22.00 HORAS
Tocino de cielo y helado de fino marismefio 5¢€

TODOS LOS PRECIOS INDICADOS TIENEN EL IVA CORRESPONDIENTE INCLUIDO.
Tarta de queso payoyo SIS

En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente, los pescados de consumo crudo se congelan a -20° durante 24
Bizcocho de chocolatey caramelotem plado convanilla helada O E horas y los cocinados se calientan a 60°C en el nucleo. Muchas de nuestras preparaciones de cocina pueden contener
trazas de frutos secos, huevo, gluten, productos lacteos, grasas animales etc. Por favor inférmenos al comenzar el
servicio de cualquier alergia y/o intolerancia alimentaria que pudiera tener. Estaremos encantados de adaptarnos a
sus necesidades.

[ rutas naturales preparadas y frutos rojos refrescantes 5€




