Nuestros menus mas especiales
P
para celebrar las fiestas

www.palafoxhoteles.com
ZARAGOZA




Pararox HotTeLEs

Zaragoza

¢

Esta Navidad te ofrecemos
una experiencia gastronomica unica
en Restaurante Aragonia (Hotel Palafox),
Café de la Reina (Hotel Reina Petronila)
y Restaurante Celebris (Hotel Hiberus)
donde cada plato esta elaborado con ingredientes
de temporada y de la mas alta calidad.

Disfruta de una calida atmésfera,
un servicio que cuida cada detalle y sabores
que cautivaran tus sentidos.

Haz de estas fiestas un recuerdo inolvidable
junto a tus seres queridos.

. Reservas
#NavidadPalafoxHoteles 976 46 80 76 / 608 552 194
L-V: 9:00 - 19:00H

0 O @ @palafoxhoteles eventos@palafoxhoteles.com
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PALAFOX

C/ Marqués de Casa Jiménez s/n
97679 42 43 /976 46 80 76

Cena de Nochebuena
Almuerzo de Navidad
Cena de Nochevieja
Menu de Afio Nuevo
Brunch Dia de Reyes
Meni Infantil
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HOTEL REINA PETRONILA
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Cafe &°
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Avda. Alcalde R. Sainz de Varanda, 2
876541157 /976 46 80 76

Menu de Navidad
Menu de Afio Nuevo
Menu Dia de Reyes
Meni Infantil
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HOTEL HIBERUS
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P °delos Puentes, 2

876 542008/976 46 80 76

Cena de Nochebuena
Almuerzo de Navidad
Cena de Nochevieja
Brunch de Ario Nuevo
Meni Infantil




ESTAURANTE

®
ARAGONIA

PALAFOX

CENA DE NOCHEBUENA
24 de diciembre de 2025

i~
o~

Tostada Suiza by LAPACA, jamén ibérico

caviar Per S¢é Black y salsa holandesa

Cardo de Zaragoza ecolégico (Gardeniers),
espuma de patata trufada y trompetilla negra

Rape y carabinero,

salsa de mariscos y toques aromaticos

Pularda de Polenino tradicional,

sobrasada de latén de la Fueva, cremoso de castafia — demi-glace

Paris-Brest navidefio sobre fondo de frutos rojos

BODEGA CON MARIDAJE

Baramblanc 2024 "Blanc de Noirs”
Bodegas Alto Moncayo

Enate Cabernet — Cabernet Bodega Enate
D.O. Somontano

Gramona III Lustros Bodegas Gramona

D.O. Cava

Agua natural de Jaraba
Panes rusticos

Cafés y dulces naviderios

11 5 € IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménex, S/N
RECEPCION DE 20:30 A 21:00 h / CIERRE DE LA SALA A LAS 23:30h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)
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ARAGONIA

PALAFOX

ALMUERZO DE NAVIDAD
25 de diciembre de 2025

i~
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Tartar de bacalao ahumado,

aguachile de kaki, naranja y menta

Consomé de ave

huevo de corral a 64°C - Tuber melanosporum y galets de ajo negro

Suquet de bogavante y esturién,
picada de almendra de Loarre y hierbas

Solomillo de ciervo glaseado a las finas hierbas
y setas de monte

Tronco de navidad y crumble de jengibre

N

BODEGA CON MARIDAJE

Care XCLNT Blanco Bodegas Care
D.O. Carifiena

Brega Bodegas Breca
D.O. Calatayud

Moscatel Coto de Hayas Bodegas Aragonesas
D.O. Campo de Borja

Cava Reyes de Aragon gran reserva

D.O. Cava

Agua natural de Jaraba
Panes rusticos

Cafés y dulces navidetios

11 5 € IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménex, S/N
RECEPCION DE 13:30 AT14:30 h / CIERRE DE LA SALA A LAS 17:00h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)



ARAGONIA

PALAFOX

CENA DE NOCHEVIEJA
31 de diciembre de 2025

NG~

Caviar Per Sé¢ Black
y parmentier de queso de oveja “Nube” meloso

Escalope de foie-gras a la Bigarade,
Boletus edulis y fondo citrico

Royal de carabineros
Besugo asado
al pil-pil de Pajarilla de Cosuenda

y azafrdn de Jiloca

Solomillo de ternera de Aragon
en costra vegetal, mostaza antigua, alga kombu y panceta de Teruel D.O.P.

Pastel ruso de chocolate
y helado de caramelo a la sal

Las tradicionales doce uvas

Gosset Gran Reserva Brut A.O.C. Champagne

N

BODEGA CON MARIDAJE
La Galera 2021 Bodega Mas Alta
D.O. Priorat

Fagus.
D.O. Campo de Borja

Agua natural de Jaraba
Panes rusticos

Cafés y dulces naviderios
Bolsa de cotillén

I 3 5€ IVA INGLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménex, S/N
RECEPCION DE 20:30 A 21:00 h / CIERRE DE LA SALA A LAS 00:30h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)
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ARAGONIA

PALAFOX

MENU DE ANO NUEVO

I de enero de 2026

NG

Ostra de la Bretania

sobre crema de calabaza

Canelén de marisco y bacalao

con bechamel de kimchee

Cordero lechal tensino relleno

fondo tostado y paciencia

POSTRE

Manzana - Calvados - Dulce de leche

N’

BODEGA CON MARIDAJE

HABLA DEL MAR,
Bodega Habla V.T. Extremadura

AMAR By Borsao
D.O.P. Campo de Borja

Vino de Hielo Baltasar Gracian Vendimia Tardia
D.O. CALATAYUD

Agua natural de Jaraba
Panes rusticos

Cafés y dulces naviderios

6 5€ IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménex, S/N
RECEPCION DE 13:30 AT14:30 h / CIERRE DE LA SALA A LAS 17:00h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)



RESTAURANTE

ARAGONIA

PALAFOX

BRUNCH DIA DE REYES

6 de enero de 2026
NG e

Jamon de bellota Ibérico (80 gr),
pan de coca al horno con A.O.V.E. del Bajo Aragén y tomate

Steak Tartar versién Aragonia 2025 y
suizo del “mejor pastelero de obrador 2025, Raul Bernal”

Benedict Royal con salmén ylaton de la Fueva

Coca de tomate soasado, queso Radiquero
y vinagreta de pifiones
PRINCIPALES
Cochinillo a baja temperatura, rustido y remolacha asada
[¢)
Lubina, col lombarda y tapioca
POSTRE A ELEGIR
Roscon de Reyes y helado de vainilla
Ensalada de frutas con menta

La navidad hecha postre
NG

BODEGA
Coctel Bellini cava- melocotén de Calanda

Garnacha blanca Anayén
D.O. Carifiena
Aragonia tinto

D.O. Campo de Borja

Agua natural de Jaraba
Panes rusticos
Cafés y dulces naviderios

5 5€ IVA INCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménex, S/N
RECEPCION DE 13:30 AT14:30 h / CIERRE DE LA SALA A LAS 17:00h

Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)



ARAGONIA

PALAFOX

MENU INFANTIL

G~

Jamoén ibérico y croquetas caseras

ENTRANTE

Pasta fresca con salsa de tomate y queso parmesano

PRINCIPAL

Solomillo de ternera en escalopines a la plancha
con patatas fritas en sartén
o
Costillitas de ternasco de Aragén 1.G.P. a la plancha

con patatas fritas en sartén

POSTRE

Helado de vainilla y chocolate
o

Semi frio tres chocolates
3 2€ IVA INGCLUIDO

Restaurante Aragonia. Hotel Palafox. C. del Marqués de Casa Jiménex, S/N
Mend infantil disponible en Nochebuena, Navidad, Nochevieja, Aio Nuevo y Reyes
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)
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Cafe $®

MENU DE NAVIDAD
25 de diciembre de 2025

P
o

Roina

APERITIVO COCTEL

Langostino navidefio a la sal con holandesa de sus huevas
Bombén de foie, avellana tostada y moscatel reducido

Viera soasada con sobrasada y miel de cerdo Duroc

ENTRANTE

Crema de faisdn y castafias con frutos secos garrapifiados

PESCADO

Lomo de bacalao confitado al pil pil, almendra tostada y patata violeta confitada

CARNE

Pularda rellena de foie, pasas y pifiones con reduccién de su asado

y pepitas de granada
POSTRE

Bola de arbol navidefia de turrén

.
BODEGA
Enate 234 Chardonnay D.O. Somontano
E de Ayles, vino de Pago Ayles

Juve & Campas Reserva de la Familia.

5 5€ IVA INCLUIDO

Café de la Reina. Hotel Reina Petronila. Avda. Alcalde R. Sainz de Varanda, 2
RECEPCION DE13:30 AT15:30 h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)
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Café &®

BRUNCH DE ANO NUEVO

I de enero de 2026
e~
APERITIVO

Jamon de bellota ibérico 80gr con pan de cristal y panes aireados
Coca de langostino, queso de cabra, cebolla caramelizada y pifiones
Benedict Royal de salmén noruego

Brioche de pularda y foie

ENTRANTE

Bisqué de cigalas, bombon de Boletus y viera soasada

PRINCIPAL

Ensalada de bogavante, cebiche de frutas tropicales
y vinagreta hierbabuena
o
Escalopines de solomillo de ternera, patata confitada y salsa Café Paris.

POSTRE A ELEGIR
Medialuna de turrén, avellana y helado de caramelo salado
Tarta de queso chocolate Dubai

Sinfonfa de frutas navidefias

G
BODEGA

Enate 234 Chardonnay D.O. Somontano
E de Ayles, vino de Pago Ayles

Juve & Campas Reserva de la Familia.

5 5€ IVA INCLUIDO

Café de la Reina. Hotel Reina Petronila. Avda. Alcalde R. Sainz de Varanda, 2
RECEPCION DE13:30 AT15:30 h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)
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Café &®

MENU DIA DE REYES

6 de enero de 2026

N’
APERITIVO

Croqueta de jamén D.O.P con mahonesa
Zamburifa ibérica

Mar y montafia de presa ibérica con langostino soasado

ENTRANTE

Rodaballo rustido en salsa verde, falso risotto de almejas

y gambas con aceite clorofila.

PRINCIPAL

Milhojas de carrillera Rossini con foie caramelizado,

salsa Périgueus y pastel de patata

POSTRE

Roscon de reyes.

P
.

BODEGA
Enate 234 Chardonnay D.O. Somontano
E de Ayles, vino de Pago Ayles

Juve & Campas Reserva de la Familia.

4‘ 5€ IVA INCLUIDO

Café de la Reina. Hotel Reina Petronila. Avda. Alcalde R. Sainz de Varanda, 2
RECEPCION DE13:30 AT15:30 h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)
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Café &°

MENU INFANTIL

NG

ENTRANTE

Entremeses navidefios:
Embutidos ibéricos, croquetas de jamoén,

calamar a la andaluza y mini pizza.

PRINCIPAL

Costillas de ternasco con patatas fritas.
o

Solomillo de ternera con patatas gajo.

POSTRE

Trio de chocolates con helado de Vainilla.

3 2€ IVA INCLUIDO

Café de la Reina. Hotel Reina Petronila. Avda. Alcalde R. Sainz de Varanda, 2
Menu infantil disponible en Navidad, Asio Nuevo y Reyes
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)
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CENA DE NOCHEBUENA
24 de diciembre de 2025

CELEB

APERITIVOS DE BIENVENIDA

Jamon al corte en pan de cristal con tomate rallado
Langostino soasado con ali — oli, pimentén y sal negra

Dado de micuit de foie con mermelada de violeta

ENTRANTE

Consomé de gallina trufada y sus acompaniamientos

PRINCIPAL

Rodaballo rustido en salsa de mejillones al cava y azafran

POSTRE

Medialuna de turrén, avellana y helado de caramelo salado

o

BODEGA CON MARIDAJE

Microcésmico Macabeo. I.G.P. Valdejalon
Veratén. Alto Moncayo. D.O. Campo de Borja

Particular Blanc’s de noir. D.O. Cava

Panes artesanales, agua, café e infusiones

5 9€ IVA INCLUIDO

Restaurante Celebris. Hotel Hiberus. P° de los Puentes, 2
RECEPCION DE 20:30 A 21:00 h / CIERRE DE LA SALA A LAS 23:00h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)



ALMUERZO DE NAVIDAD
25 de diciembre de 2025

.
APERITIVOS DE BIENVENTDA
Macaron de foie y mermelada de higos
Vieira albardada en panceta curada y cremoso de calabaza

Croqueta de gallina trufada y emulsién de curry
ENTRANTE
Bisque de marisco, tartar de langostino, caviar de arenque y microbrotes

PRINCIPAL

Solomillo rossini, guiso de boletus y salsa de Oporto

POSTRE

Bola de Navidad de queso y frutos rojos

g~

BODEGA CON MARIDAJE

Anayon Chardonnay. Grandes Vinos y Vifiedos. D.O.P Caritiena
Gran Vos. Vifias del Vero. D.O. Somontano
Reyes de Aragén. Gran Reserva. D.O. Cava

Panes artesanales, agua, café e infusiones

5 9€ IVA INCLUIDO

Restaurante Celebris. Hotel Hiberus. P° de los Puentes, 2
RECEPCION DE 13:30 AT14:30 h / CIERRE DE LA SALA A LAS 17:00h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)
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CELEBRIS

CENA DE NOCHEVIEJA
31 de diciembre de 2025

-

APERITIVOS DE BIENVENIDA

Cubo de foie “tierra mudéjar” confitura de higos,

manzana osmotizada y tosta de nueces.
Viera con gelé "Gin Tonic”

Dado de esturién confitado, boletus y su propio caviar.

ENTRANTE

Bogavante en cebiche de frutas, brotes tiernos, vinagreta trufada

y perlas de caviar trufado.

PRINCIPAL

Solomillo de ternera café Paris, terrina de patata y sal de oro.

POSTRE
Delirio de Dubai

Uvas de la suerta & Petit Fours navidefios

G

BODEGA CON MARIDAJE

Vitias del Vero Gewiirztraminer , D.O. Somontano.
Borsao Tres Picos , D.O. Campo de Borja.
G.H. Mumm Cordon Rouge, Brut. A.O.C Champagne

Panes artesanales, agua, café e infusiones

11 5 € IVA INCLUIDO

Restaurante Celebris. Hotel Hiberus. P° de los Puentes, 2
RECEPCION DE 20:30 A 21:00 h / CIERRE DE LA SALA A LAS 00:30h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)



BRUNCH DE ANO NUEVO
I de enero de 2026

Jamén de bellota Ibérico (80 gr),
pan de coca al horno con A.O.V.E. del Bajo Aragén y tomate

Mi-cuit de foie gras de la Sierra de Albarracin
con chutney y pan tostado al cacao

Benedict Royal con salmén y con latén de la Fueva

Coca de escalivada, vieira y langostinos

PRINCIPALES
Canelén de marisco y bacalao con bechamel de kimchee
S
Cordero lechal Tensino relleno, fondo tostado y paciencia
POSTRE A ELEGIR

Dubai “sao Thome”

(chocolate relleno de pistacho y kataifi)
Ensalada de frutas con menta

La navidad hecha postre

NG

BODEGA
Enate 234 Chardonnay D.O. Somontano
E de Ayles , Vino de Pago Ayles

Juve & Camps Reserva de la Familia, D.O.Cava

Agua natural de Jaraba
Panes rusticos

Cafés y dulces naviderios

5 9€ IVA INCLUIDO

Restaurante Celebris. Hotel Hiberus. P° de los Puentes, 2
RECEPCION DE 13:30 AT14:30 h / CIERRE DE LA SALA A LAS 17:00h
Reservas en eventos@palafoxhoteles.com y en el 976 46 80 76 / Mévil: 608 552 194 (L-V: 9:00 - 19:00h)


















