
Buffet de entrantes 
suaves y elegantes
Buffet de entrantes suaves y elegantes

Focaccia de jamón, tomate y rúcula

Mousse de foie y mango

Salmorejo de frutos rojos

Esqueixada de bacalao con paté de aceituna negra

Trucha marinada, cilantro y cebolla

Surtido de quesos con mermeladas

Sopa de melón y albahaca

Ensalada César Cardini

Fideuá con alioli suave

Principales de aquí al lado
y de tan lejos, o tan cerca
a la carta
Salmón asado, mayonesa de hierbas con ensalada de alga wakame y cebolla morada encurtida

Huevo Benedictine al estilo Celebris 

Ternasco de Aragón a baja temperatura, cous cous de frutos secos y brotes tiernos

Hamburguesa de ternera gallega 180 gr., queso ahumado, pico de gallo y mostaza 

* opcional foie suplemento 4€

Solomillo de vaca, patatas rústicas y salsa de oporto * suplemento 8€

Haz hueco para el postre
a la carta
Semifrío de fruta de la pasión

Coulant de chocolate, naranja y carpaccio de piña 

Smoothie de frutos rojos

Selección de helados

Caja especial *infantil

Pan y bebida incluida.

33 eur. pp. IVA incluido

Brunch del Hiberus


